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wilde zeebaars crudo met aalbes en codium	 17 

oester met langzaam gegaarde knolselderij 	 17 
en walnoot	  

bbq prei met pompoen en pompoenpitmiso 	 15	  
	 	  

bbq sla met salsa verde van lavas, groene	 16 
aardbei en vlierbeskappertjes 

gebakken paddestoelen met aardpeer	 	 17 
en dashi eidooier  

fettuccine met zeeuwse mosselen, kokkels 	 18 
en venkel	 	 	 	 	  
supplement kaviaar 15 

bbq biet met radicchio, witlof en saus van	 18 
karnemelkwei en geroosterde gist 

rogvleugel met hollandaise en wilde kruiden	 21 
supplement truffel 10 

boerderijeend met maiscustard, shiso en 	 24 
jus met gefermenteerde pruimen	  

chevre gris met roggebrood en 	 	 	 10 
stoofperen	  

aubergine met honing, cacao-miso en 	 	 7,5 
kelpijs	  

soes met hyssop-ijs, bramencompote en		 8 
vijgenbladsuiker	 	 	  
	


